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RAHMENPROGRAMME SCHLOSS HUNIGEN

Entdecken Sie unsere Angebote

Liebe/r Seminarleiter/in
Schloss Hunigen - ein Seminarhotel mit Geschichte und Inspiration.

Buchen Sie fur lhren Anlass ein Rahmenprogramm - ob kulinarisch, aktiv oder traditionell, wahlen Sie aus zahlreichen
Moglichkeiten und finden Sie die perfekte Teambuilding Aktivitat fur lhre Teilnehmenden.

Unsere Partner unterstitzen Sie vor Ort und machen jede Aktivitat unvergesslich.

Wir freuen uns auf die Planung lhres Events

Nicole & Mario Bucher Mirjana Verma
Direktion Leitung Anlass
T.+41317912611 E. anlass@schlosshuenigen.ch

Alle Preise in Schweizer Franken und inkl. MwSt
Preisanderungen vorbehalten.
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von Schloss zu Schloss

Besuchen Sie das Schloss Oberdiessbach. Der Schlossherr Sigmund von Wattenwyl hochst persénlich wird
Sie empfangen und durch die ehrwirdigen Gemauer fuhren.

Der Landsitz gilt als einer der vornehmsten der franzdsischen Spatrenaissance. ,Geschichte spuren, Tradition
erleben” - unter diesem Motto fuhrt die Schlossfamilie das ehrwurdige Schloss Oberdiessbach und hat dies
zum Leitsatz flUr das Besuchererlebnis gemacht. Horchen Sie spannenden Anekdoten der Schlossfamilie und
erfahren Sie mehr Uber das geschichtstrachtige Haus.
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Weindegustation Schloss Hiinigen

In unserem Weinkeller finden Sie uber 180 Schatze. Alle unsere Weine sind biologisch oder
biodynamisch. Wahrend der Weindegustation im Schloss entdecken Sie verschiedene Weine und
werden von einem unserer Sommeliers begleitet.

Zur Weindegustation empfehlen wir Ihnen einen feinen Schloss-Aperitif.
Beispielsweise unsere Apero-Plattli mit Kdse- und Fleischspezialitdten aus der Region eignen sich
bestens und erganzen die exquisiten Weine.

Gin Tasting

Einer kompakten, unterhaltsamen EinfUhrung in das facettenreiche Thema Gin.
Wo liegen die Ursprunge? Welche Unterschiede gibt es? Was verbirgt sich hinter dem Begriff ,Botanicals™?

Parallel zu Erlauterungen zum Thema Gin werden verschiedene Gins mit unterschiedlichen Tonic Water und
Garnituren verkostet. Dazu servieren wir exquisite Happchen aus unserer Schlossklche - ideal als Aperitif
geeignet.
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From Castle to Countryside
Tontaubenschiessen im Emmental

Erleben Sie ein exklusives Rahmenprogramm, das Abenteuer, Stil und Genuss auf einzigartige Weise
verbindet.

Nach dem Start im stilvollen Ambiente des Boutique Hotel Schloss Hunigen beginnt Ihre Expedition in
Richtung Geissbach. Sie fahren tief hinein in die sanften Hugel des Emmentals — dorthin, wo Weite, Natur
und vielleicht ein Hauch britisches Lebensgefuhl aufeinandertreffen.

Auf der Alp Geissbach erwartet Sie ein professionell begleitetes Tontaubenschiessen mit der Schrotflinte,
integriert in einen Postenlauf mit Pfeilbogen und Armbrust. Prazision, Fokus und Teamspirit stehen im
Mittelpunkt.

Wie nach einem traditionellen Field Day in Schottland oder England geniessen Sie nach der Ruckkehr auf
Schloss Hunigen ein genussliches Apéro inmitten des Schlossparks.

Ein Rahmenprogramm flr Entscheidungstrager, Teams und Persénlichkeiten, die das Besondere suchen.
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Bio-Bauernhof Erlebnis in Trimstein

Teamerlebnis, Natur und regionaler Genuss — das perfekte Rahmenprogramm fur lhre Veranstaltung im
Boutique Hotel Schloss Hunigen.

Erganzen Sie Ihr Seminar, Meeting oder |hren Firmenanlass mit einem authentischen Erlebnis im
Emmental. Beim Besuch auf dem Bio-Bauernhof in Trimstein erhalten lhre Gaste spannende Einblicke in
nachhaltige Landwirtschaft, lernen regionale Produkte kennen und geniessen anschliessend einen
gemutlichen Aperitif mit Spezialitaten direkt vom Hof.

Dieses Erlebnis verbindet Natur, Wissen und Genuss - ideal als auflockerndes Rahmenprogramm nach
einem Seminartag oder als gemeinsames Teamerlebnis.

Programmablauf

GEFUHRTE HOFBESICHTIGUNG
Wahrend einer spannenden Betriebsflhrung entdecken Ihre Gaste den Alltag eines modernen Bio-
Bauernhofs und erfahren mehr uber nachhaltige Produktion, Tierhaltung und regionale Kreislaufe.

INTERAKTIVER WORKSHOP
Im anschliessenden Workshop erhalten die Teilnehmenden praxisnahe Einblicke in ausgewahlte Themen
der Landwirtschaft und lernen Produkte des Hofes naher kennen.

REGIONALER APERITIF AUF DEM HOF
Zum Abschluss geniessen lhre Gaste einen gemutlichen Aperitif mit hausgemachten Spezialitaten direkt
vom Bauernhof = frisch, regional und authentisch.

Biohof Trimstein
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Der Golfplatz des Golfclubs Aaretal

Der 9-Loch-Platz der Public Golf Aaaretal AG ist in 10 Autominuten vom Schloss Hunigen aus gut erreichbar.

Er ist ideal gelegen, um seine Trainingseinheiten vom Schloss Hunigen aus zu absolvieren. Mit seiner Lange
von 2100 Metern bei einem Par 31 rechnet man zwischen einer guten Stunde bis maximal einer Stunde und
funfzig Minuten, um 9 Locher zu spielen - je nachdem, wie gut besucht der Parcours ist.

Der Transport von Konolfingen nach Kiesen kann auf Wunsch durch das Schloss Hunigen organisiert
werden.
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Nosyphos - Spielend kommunizieren

Sorgen Sie mit dem Kugelspiel ,Nosyphos” fur Spass und Spannung. Starten Sie spielerisch in den Morgen,
setzen Sie Nosyphos als Auflockerung fur zwischendurch ein oder schliessen Sie mit dem Holzspiel einen
anstrengenden, aber erfolgreichen Tag ab. Nosyphos fordert nicht nur den Teamgeist, Sie kénnen hier auch
Ihren Spieltrieb ausleben.

Unter der Leitung von Erfinder Walter Keiser erleben Sie mit Nosyphos ein neuartiges Spielerlebnis. Legen
Sie lhr Smartphone beiseite und lassen Sie sich auf das Kugelspiel ein. Gerne stellen wir Ilhnen ein passendes
Konzept zusam- men. Alle weiteren Informationen finden Sie unter www.nosyphos.ch
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Whisky-Tasting fiir Einsteiger und Geniesser

Lernen Sie vom Spirituosenspezialist mehr uber die Herstellung und die Whiskyregionen und degustieren Sie
verschie- dene Single Malt Whiskys. Sie werden von der Vielfalt und der Geschmacksbreite Uberrascht sein.

Das Whisky-Tasting eignet sich ideal als Einstieg in einen kulinarischen Abend. Zur
Whiskyauswahl servieren wir exquisite Apérohappchen aus unserer Schlossklche.

Whisky & Chocolate Tasting
Nur die wenigsten wissen, dass Whisky & Schokolade in der richtigen Kombination ein Hochgenuss ist.
Lassen Sie sich von den ungeahnten Aromen uberraschen. Sie werden feststellen, dass sich die vielfaltigsten

Ge- schmacksvarianten ergeben.

Dieses Tasting eignet sich ideal als Abschluss an ein genussvolles Nachtessen.
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3rauschuur - Mein Emmental

Wollten Sie schon immer wissen, wie es in einer Brauerei hinter den Kulissen aussieht? Im Brauseminar fuhrt
Sie das Team von ,Mein Emmental” in die Welt von Hopfen und Malz ein und verrat, wie ein geschmackvolles
Bier gebraut wird. Anschliessend werden die Biere degustiert und man geniesst einen Apéro mit Emmentaler

Spezialitaten in der ,Brauschuur”,

Mein Emmental AG | Bahnhofplatz 2a | 3436 Zollbrick

20 Minuten Fahrzeit vom Schloss Hunigen
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»Lofflibuebe Feeling“ - Fahrspass mit Weitsicht

Rahmenprogramme mit Berger Events

Einzigartig in der Schweiz - erleben Sie das Tofflibuebe-Feeling wie in jungen Jahren. Mieten Sie die Mofas
der Schweizer Marke ,Pony” und erfahren Sie das Emmental rund ums Schloss. Gemeinsahm tuckern Sie Uber
verkehrsarme Panoramastrassen und geniessen die herrliche Aussicht vom Ballenbuel.

Oder Sie starten Ihr Seminar direkt mit Fahrspass... Treffen Sie sich in der Bundeshauptstadt und reisen Sie per
To6ffli von Bern nach Konolfingen. Ihr Gepack wird selbstverstandlich nachgeliefert. Zudem ist bei Ankunft im
Hotel eine Vorstellungsrunde uberflussig, |hre Teilnehmer leben den Teamgeist bereits.
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Bogenschiessen

Auf den Spuren von Robin Hood. Mit Pfeil und Bogen wurde schon zu prahistorischen Zeiten gezielt und
geschossen. Wer trifft bei diesem Teamevent ins Schwarze?

Der mobile Schiessstand eignet sich ideal flr ein Rahmenprogramm im Freien und kann zudem wunderbar
mit einem Aperitif kombiniert werden.

Jodel Workshop
Beim Jodelworkshop lernen Sie das Schweizer Kulturgut Jodeln kennen. Bei lhrem Teamevent erfahren Sie
die Unter- schiede der verschiedenen Arten des Jodels und versuchen sich zusammen mit der Leiterin im

Selberjodeln.

Ein musikalisches Rahmenprogramm - Teambuilding der besonderen Art.
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Team-Challenge - Wer gewinnt?

Uberraschen Sie lhre Gruppe mit unterhaltsamen Team-Challenges, betreut von einen Eventleiter.
Im Programm, 4 betreute Spiele Ilhrer Wahl, Punkteblatter, Rangliste und Siegerehrung!

Putting Green im Schlosspark

In unserem wunderschonen Schlosspark wartet ein professionelles Putting Green auf Sie.

Nutzen Sie unser Putting Green, um wahrend den Seminarpausen ein wenig den Kopf zu luften und neu zu
fokussie- ren oder buchen Sie das Green, um im lockeren Rahmen ein paar Bélle einzulochen und gemeinsam
einen Aperitif im Freien zu geniessen.

Beim Putting Green Wettbewerb erhalt der/die Gewinner/-in eine Flasche feinster Wein aus dem
Schlosskeller.
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Literaturweg ,,Dirrenmatt zurick im Kiesental®

.Es ist ein Land, in welchem die Milch die Hauptrolle spielt. Sie wird von den Bauern in grossen Kesseln nach
der Milchsiederei, einer grossen Fabrik mitten im Dorfe, der Stalden AG, gebracht. Das Dorf selbst entstand,
wo die Stas- sen Bern-Luzern und Burgdorf-Thun sich kreuzen, auf einer Hochebene, am Fusse eines
grossen Hugels.” So beschreibt Durrenmatt sein Dorf Konolfingen, das Regionalzentrum des Kiesentals.

Erkunden Sie die Stationen aus der Jugendzeit von Friedrich Dlrrenmatt.
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Hornussen

Testen Sie |hr Konnen auf dem Hornusserplatz in Hautligen.

Hornussen ist ein traditioneller Schweizer Mannschaftssport, bei dem ein Spieler eine kleine Scheibe (den
"Nouss”) mit einer Art Peitsche abschlagt, wahrend das gegnerische Team versucht, sie mit Schaufeln in der
Luft zu stoppen. Das Ziel ist es, den Nouss maglichst weit ins Spielfeld zu schlagen, ohne dass die
Verteidiger ihn treffen.

Nach der sportlichen Aktivitat haben Sie die Moglichkeit, sich mit Getranken aufzufrischen.
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Selber Kasen bei der Emmentaler Schaukaserei

& EMMENTALER

SWITZERLAND

S I I LL] i , L]
Frischkase

Sie verarbeiten gemeinsam unter Anleitung eines Kasers 40 Liter Milch zu 5 kg Frischkase. Das Frischkasen
dauert rund eine Stunde. Nach rund 45 Minuten Abtropfzeit ist der Frischkase bereit und Sie konnen die
Frischkaseherzen einzeln in Kunststoffbehaltern verpackt mitnehmen.

Stocklikdse

Im Kuherstockli aus dem Jahr 1741 verarbeiten Sie wahrend rund zwei Stunden unter Anleitung
eines Kasers 200 Liter Milch uber dem offenen Feuer. Daraus entstehen zwei Laibe Stocklikase
zu je ca. 8 kg. Ob Sie einen Laib oder beide Laibe beziehen mochten, entscheiden Sie. Nach vier

Monaten Reifezeit senden wir Ihnen den Kase innerhalb der Schweiz ganz oder geschnitten zu
oder Sie holen ihn bei uns ab.
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