
 

 

 

LE VOYAGE DE L’ARTISAN 

Eine Reise die von Handwerk, 
Lebensfreude und Genuss erzählt.  

Geniessen Sie einen bezaubernden 
Ausflug durch die Gärten unserer 
Produzenten - veredelt von unserer 
Küchencrew

 

 

L’ ENTREE 

Kühle intensive Erfrischung aus dem 

Schlossgarten 
Ingredienzen aus dem Schlosspark 

 

Bio Sauerteigbrot aus Trimstein 
Lauchöl l Kräutersalz mit Kräutern aus unserem 

Schloss-Park 

 

LE MENU 

Die Bio Tomate 
Essens | Mozzarella | Balsamico | Basilikum 

 

Bio Geflügel und eingemachte 
Cornelkirschen aus unserem Schlosspark 
Terrine l Kompott l Girsch aus unserem Schlosspark 

 
Bio Honigmelonensorbet mit Kombucha 

 
Das Bio Poulet aus Schüpbach im Mais 
Geräuchert im Heu l Pulled Krokette l Popcornespuma 

 

«Spaziergang im Park» 
Birke l Himbeere l Holunder l Goldmelisse 

 
Käse von den Affineuren Jumi 
Emmentaler Trüffelsenf 

 

 

4 Gänge I CHF 88 

5 Gänge I CHF 98 

6 Gänge I CHF 108 
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LES ARTISANS DES CHAMPS &  

DES VIGNES 

Biologisch aus gesunder Erde 
erwachsen mit Hingabe und 
Leidenschaft– dies ist das Handwerk 
unserer Produzenten und Winzer. 
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Bio Auberginentartar mit geröstetem 
Brioche 
Bio Tomaten l Bio Buttermilch l Wildkräuter 

 
Bio Honigmelonensorbet mit Kombucha 

 
3erlei Schweizer Bohnen Tempeh 
Geräuchert im Heu l Essenz l Bio Gemüse 
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