
 
 
 

BISTROKARTE 
 

BIO SCHLOSS-SALAT 
Herbstsalat vom Bio-Hof Löffel I Kürbiskerndressing l eingemachtes Bio-Gemüse vom Bio Hof l Hausgemachtes Knäckebrot 

Salade automnal de la ferme bio Löffel I vinaigrette aux graines de courge I légumes bio picklés I pain croustillant fait maison 
Fall salads from the organic farm Löffel I pumpkin seed dressing I pickled organic vegetables | homemade crispbread 

16 
 

SAISONALE SUPPE NACH TAGESANGEBOT   

Unser Serviceteam berät Sie gerne. 
Soupe de saison selon l'offre du jour I notre équipe de service se fera un plaisir de vous conseiller. 

Seasonal soup according to daily offer I our service team will be happy to advise you. 
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RINDSTATAR 
Belperknolle I eingelegtes Gemüse I Hausgemachte Mayonnaise I Vollkorntoast I Salzbutter 

Tatar de boeuf I fromage “Belper Knolle” I légumes au vinaigre 
Mayonnaise faite maison I toast complet I beurre salé 

Beefsteak Tatar I “Belper Knolle” cheese I pickled vegetables 
Homemade mayonnaise I whole graine toast I salted butter 

26 / 36 
 

APÉRO-PLÄTTLI 
Bio-Trockenwurst aus Wichtrach I Schweizer Trockenfleisch | Alpkäse aus Zäziwil  

Emmentaler Käse von den Affineuren Jumi | Eingelegtes Senfgemüse I Emmentaler Trüffelsenf I Maggia Pfeffer 
Saucisse sèche bio de Wichtrach I viande séchée suisse I fromage d’alpage de Zäziwil 

Emmental de la fromagerie Jumi I légumes à la moutarde marinés I moutarde aux truffes de l'Emmental  
Organic dried sausage from Wichtrach I swiss dried meat I alpine cheese from Zäziwil 

Emmental from cheese factory Jumi I pickled mustard vegetables I truffle mustard from Emmental  

26 / 31 
 

SCHLOSS-CURRYWURST AUS BIGLEN 
Bratwurst aus Biglen an würziger BBQ-Currysauce I knusprige Röstzwiebeln  

frisches Brot von der Bäckerei Bruderer aus Wichtrach 
Saucisse au curry de Biglen I sauce BBQ & Curry I oignons frits I pain de la boulangerie de Wichtrach 

Curry-sausage from Biglen I BBQ & Curry sauce I fried onions I bread from Wichtrach bakery 
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SCHLOSS-FOCACCIA 
Focaccia aus der Schlossküche I Schweizer Trockenfleisch oder Pastrami oder Käse von den Affineure Jumi 

Frischkäse I Salat I hausgemachtes gepickeltes Senfgemüse 
Focaccia de la cuisine du château I saucisse sèche bio de Wichtrach ou pastrami ou fromage de la fromagerie Oberlangenegg  

fromage frais I salade I légumes à la moutarde piqués maison 
Focaccia from the castle’s kitchen I organic dried sausage from Wichtrach or pastrami or cheese from cheese factory Oberlangenegg 

cream cheese I salad I homemade pickled mustard vegetables 
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BLAUE MEISE 
Geschmolzener Käse von den Affineuren Jumi I Thymiansenf | Geröstetes Leinsamenbrioche 

Fromage des affineurs Jumi fondu I moutarde au thym I brioche aux graines de lin grillée 
Melted cheese from cheese factory Jumi I thyme mustard I roasted flaxseed brioche 

16 
 

VEGETARISCHES GERICHT NACH TAGESANGEBOT  
Unser Serviceteam berät Sie gerne. 

Plat végétarien selon l'offre du jour I notre équipe de service se fera un plaisir de vous conseiller. 
Vegetarian dish according to daily offer I our service team will be happy to advise you. 
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SAISONALES BIO-GEMÜSE IM TEMPURATEIG 
Dazu Mayonnaise mit fermentierter Salzzitrone 

Légumes bio de saison en pâte tempura I mayonnaise à la citronnade fermentée 
Seasonal organic vegetables in tempura batter I mayonnaise with fermented salted lemon 
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BIO ZWIEBEL-LAUCHQUICHE 
Mit Kräuter-Quarkdipp 

Quiche bio aux oignons et poireaux I dip aux herbes et fromage blanc 
Organic onion and leek quiche I herb quark dip 

24 
 

SCHWEIZER EGLI-KNUSPERLI 
Dazu Mayonnaise mit fermentierter Salzzitrone 

Beignet de filet de perche suisse I mayonnaise à la citronnade fermentée 
Perch fillet fritter I mayonnaise with fermented salted lemon 

28 
 

RÖSTI MIT GESCHNETZELTEM BIO-RIND  
Saisonale Pilze I Cognac I Rahm 

Rösti avec émincé de bœuf bio I champignons de saison I cognac I crème 
Rösti with sliced organic beef I seasonal mushrooms I cognac I cream 
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MINI PATISSERIE VON ROLF MÜRNER 
Petit dessert de Rolf Mürner 

Small dessert from Rolf Mürner 

8 
 

EICHEL-EISKAFFEE “SCHLOSS HÜNIGEN”  
Mit gerösteten Eicheln I Holunderbeeren aus dem Schlosspark | Ohne Kaffee 

Café glacé aux glands “Schloss Hünigen” I glands grilles | baies de sureau du parc du château | sans café 
Acorn iced coffee “Schloss Hünigen” I roasted acorn | elderberries from the castle park | coffee-free 

12 
 

RAHMGLACE 
Vanille I Schokolade I Caramel 

Vanille I chocolat I caramel 
Vanilla I Chocolate I caramel 

 
SORBET  

Erdbeere I Zitrone I Himbeer  
Fraise I citron I framboise 

Strawberry I lemon I raspberry 

 
Preis pro Kugel 3.5 

Rahm 1.5 
 
 
 
 

 
 

Alle unsere Preise verstehen sich inkl. MwSt und sind in CHF I Herkunft von Fleisch, Fisch,  Geflügel sowie Milchprodukte, Gemüse und Früchte ist die Schweiz. 
Teilen Sie uns mit, ob Allergien oder Intoleranzen vorliegen. Unsere Mitarbeitenden geben Ihnen gerne Auskunft.  


